MENU SAVEURS D'ETE

DU MARDI MIDI AU SAMEDI SOIR
Entrée/plat ou plat/dessert 39€
Entrée, pat, dessert 45€

Entrée, plat, fromage et dessert 52€

Entrées
LE FOIE GRAS

Terrine de foie gras de canard gel de Coteaux du Layon et son toast grillé

MAKI DE CREVETTES

Maki de crevettes, mayonnaise aux épices, houmous a la tomate, jeunes pousses et vinaigrette exotique

LA TOMATE

Tomate en texture, gaspacho de tomates au basilic et granité a la tomate

Plats
LA TOMATE

Tomate farcie aux Iégumes et sauce tomate

FILET DE CANARD

Filet de canard cuisson basse température, jus réduit au Porto, mousseline de carottes et Iégumes du moment

DORADE ROYALE

Dorade royale sauce crustacée agrumes, riz facon paélla et Iégumes du moment

Fromages

Assiette de fromage selon I'envie du chef

Pré dessert



Desserts
TARTE DESTRUCTUREE

Tarte déstructurée aux saveurs agrumes

L'ENTREMET

Entremet chocolat noir et insert fruits rouges, sorbet Mojito et fruits rouges

LA SUGGESTION

Dessert selon I'humeur du jour du chef

Petit four



