Menu Saveurs

Sauf le lundi

Entrée, Plat, fromage, Dessert 45€
Entrée, Plat, Dessert 42€

Entrée et Plat ou Plat et Dessert 37€

Entrées

La crevette

Croustillant de grosses crevettes au basilic, mayonnaise aux épices satay, jeunes pousses a I’huile de téte de crevettes

La tomate et le chorizo ibérique (option végétarien sans chorizo)
CEuf bio de la Sarthe, compotée a la tomate, foccacia aux herbes sauvages, carpaccio de tomates, pesto

Le cochon

Pressé de cochon au foie gras, condiments, jeunes pousses et persillade

Foie gras

Terrine de foie gras de canard aux épices autour des fruits exotiques, brioche toastée (avec supplément de 3€)

Plats

Poisson du moment roti

riz facon paella, créme de crustacés

Plat végétal

Ravioles du Dauphiné “Label rouge” et le jambon ibérique (option végétarien sans jambon)

Le canard
cuit a basse température, garniture du soleil, écrasé de pomme de terre et patate douce, jus réduit

Fromages

Assiette de fromages d'ici et d'ailleurs

Pré dessert

Granité...



Desserts

La pavlova
aux fruits jaunes, nectarines et abricots, la meringue, ganache montée a la vanille, purée d’abricots basilic, sorbet péche de vigne

Le cacao
En créme brulée sans cuisson, baies de Timur, fruits rouges, coulis et sorbet, tuile amandes



