
MENU SAVEURS DE PRINTEMPS
UNIQUEMENT LE SOIR DU MARDI AU SAMEDI
ET SAMEDI MIDI
Entrée, pat, dessert 45€
Entrée, plat, fromage et dessert 49€

Entrées
LE FOIE GRAS
Terrine de foie gras de canard aux épices autour des fruits exotiques et sa brioche toastée

CASSOLETTE POISSONNIERE
Moules, crevettes, St Jacques et poisson, émulsion crustacés et sauce homardine

OEUF PARFAIT
Oeuf, émulsion Thaï, jeunes pousses et tuile aux herbes

Plats
LE PRESSE DE RAVIOLE
La raviole en pressé, les légumes dans tous leurs états et pesto; possible avec de la charcuterie (chorizo et jambon fumé)

CARRE DE VEAU
Carré de veau jus réduit corsé aux champignons, mousseline de patate douce et pressé de pommes de terre, légumes du moment

FILET DE ROUGET
Filet de rouget sauce beurre blanc et agrumes, duo de riz et légumes du moment

Fromages
Assiette de fromage selon l'envie du chef

Pré dessert



Desserts
LE FINGER
Finger chocolat/menthe/pistache, glace maison menthe/pistache, biscuit menthe, mousse chocolat et ganache pistache

LA POMME
Pomme pochée au sirop pain d'épices, ganache vanille, gel de sirop et glace Baileys maison

L'ENTREMET
Entremet fruité chocolat blanc, insert mangue/ananas, moelleux noix de coco, glace maison noix de coco et tartare de fruits frais

Petit four


